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Herzlich 

Willkommen 
 

sagen wir allen Gästen, die zu uns kommen, um gut zu essen und etwas zu trinken. 
Wir hoffen, Sie fühlen sich bei uns wohl und genießen einige schöne Stunden in 

unserem Lokal. 
 

Unsere Speisen werden alle frisch zubereitet. 
Um Ihnen die Wartezeit etwas zu verkürzen, empfehlen wir einen Aperitif. 

 

Suppen 
herzhaft und leicht 

 
200 Hausgemachte Frittatensuppe  € 5,20 
 

201 Nudelsuppe  € 5,20 

202 Hausgemachte Leberknödelsuppe € 6,30 
 

203 Zwiebelsuppe  € 6,90 
 original zubereitet mit Weißwein, Eigelb und Käse überbacken  
 

204 Gulaschtöpfchen € 6,60 
 heiß und feurig , mit Landbrot 
 

206 Innsbrucker Knoblauchrahmsuppe € 6,90 
 mit gerösteten Schwarzbrotwürfel 
 

Liebe Gäste ! 
 

Aufgrund der neuen EU Informationsverordnung  
Nr. 1169/2011 des neuen Allergene Gesetzes sind wir dazu verpflichtet Sie darüber zu 
informieren, dass „alle“ unsere Gerichte und Getränke die Allergenen Stoffe 1-14 (A-R) 

enthalten! 
 

Durch Aushändigung Ihres Allergikerpasses und Rücksprache mit unserem Küchenchef, kochen 
wir für Sie unter Berücksichtigung Ihrer Allergie,  

a la‘ minute. 
 

Danke für Ihr Verständniss! 



Preise incl. Steuern  
 Kreditkarten werden ab einem Betrag von € 30,00 akzeptiert  

 

Wir bereiten für Sie den Salat aus hygienischen 
Gründen laut Verordnung in unserer Salatküche zu 

 
 
214 Bunter Salatteller aus unserer Salatküche (klein) € 6,60 
 
216 Bunter Salatteller aus unserer Salatküche (groß) €  8,00 
 
 
 

 
Herzhafte Kleinigkeiten  
 

 

 
274 Spaghetti aglio, olio e peperoncino      € 12,60 

273 3 Stück Spinatknödel € 14,80 
 in leichter Käserahmsauce  
 
277 Spaghetti Bolognese mit Fleischsauce € 11,90 
 
275 „Tiroler Ofenkartoffel“ € 10,90 

gefüllt mit Sauerrahm, gerösteten Speck und Zwiebel 
 
276 „Vegetarisch gefüllte Kartoffel„ € 10,90 
 mit Topfen-Knoblauchcreme und Gemüse  
 
293 Gebackene Champignons  € 16,80 

mit Salatgarnitur  
 
 

 
 

Extra Portion 567 Ketchup/ 565 Mayo/ 566 Senf € 0,60 
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Leckerbissen aus der  
Österreichischen Küche 

 
212 Steirischer Backhendelsalat € 18,90 

gemischter Salat an einer Marinade aus Weißweinessig   
und Kernöl dazu gebackene oder gegrillte Hühnerbrüstchen 

 
230 Schweinebraten € 15,30 
 eine herzhafte Spezialität aus den Tiroler-Bergen  
 mit Sauerkraut und Knödel 
 

233 Kasspatzl € 14,20 
 hausgemachte Spätzle nach Omas Art mit Krautsalat 
 

235 Wiener Schnitzel  € 16,90 
vom Schwein,   

 frisch aus der Pfanne mit Pommes-frites  
 

237 Tiroler Leber  € 14,20 
geröstete Schweineleber in einer Sauce aus Speck,  
Zwiebel, Kapern und Weißwein. Dazu servieren wir Reis. 

  

238 Cordon-bleu € 18,60 
 mit Schinken und Käse gefüllt,  
 dazu Petersilkartoffel 
 

239 Tiroler Zwiebelrostbraten € 25,90 
 aus der Rinderhüfte, zart rosa gebraten mit Röstkartoffel   

Für den Fischliebhaber 
 

 

302 Piccata von der Scholle  € 16,40 
auf Tomaten-Basilikum Spaghetti  
 

300 Feinschmecker Kartoffel  € 12,90 
mit Topfenkräuterfülle, Räucherlachs und Zwiebel   
 

303 Tagliatelle ai Frutti di Mare  € 19,60 
Tagliatelle mit Scampi, gemischten Meeresfrüchten, frischen Basilikum  
& Parmesan    
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Essen vom heißen “Wikinger Stein“ 

 
Für alle, die “gut essen“ wollen – fettfrei – kalorienarm – bekömmlich 

und schmackhaft: zB.: Steaks , Obst oder Gemüse vom heißen Stein 
 

Sie brutzeln Ihr Essen nach Ihrem persönlichen Geschmack – 
englisch, medium oder durch …. direkt am Tisch. 

 
310 Schweinelendchen 180 g. mit Paprikaschoten € 21,90  
 

311 Hühnerfilet 180 g. mit frischen Früchten € 21,90 
 

312 Stein Filet Trio € 26,90  
 mit Zwiebelringen und Paprikaschoten   
 

313  Rinderhuftsteak 200 g.  € 28,50 
mit Champignonköpfen und Maiskölbchen    

 
Zu allen Steingerichten reichen wir Folienkartoffel und dreierlei kalte Saucen. 

 
Und so wird’s gemacht --- Ganz einfach! 

 
Den heißen Stein mit etwas Salz bestreuen. 

Das Fleisch wird ganz auf den Stein gelegt und nach 15 Sekunden gewendet, 
nach weiteren 15 Sekunden ist auch die Unterseite an gegrillt. 

Sie schneiden  sich nun Stück für Stück mundgerecht ab und grillen jeden Bissen 
einzeln so weit, wie Sie ihn haben möchten: englisch, medium oder durch. 

 
Das war‘s schon,  

und nun: “Guten Appetit und viel Spaß“! 
 

Und was passt sonst noch dazu: 
 
554 Portion Bratkartoffeln  € 4,40 
575 Portion Pommes-Frites  € 5,30 
560 Portion Gemüse € 5,50 
573 Portion Früchte € 6,60 
601 Maiskolben mit Butter  € 6,50 
207 Knoblauchbaguette € 6,90 
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Oimburger! 

 
Unser Burger ist aus 100% Rindfleisch. 

Ca. 180g Rohgewicht. 
Klassisch belegt mit Salat, Tomate, Gurke, roter Zwiebel, Alm Käse, Speck und 

Spezialsauce. SCHARF oder NORMAL. 
 

Die Brötchen werden speziell von unserem Hausbäcker „Pretzner“ hergestellt. 
 

Beilagen: Pommes oder 
Potato Wedges mit Sauerrahmdip 

 
 

271 Burger (180g):  €  16,90 
270 Burger XL (250g):  €  22,90 
 
 
269 „Chicken Burger“ €  16,90 
 gebackene Hühnerfilets (ca 180g Rohgewicht) 
 knackiger Blattsalat, Tomate, Gurke und würziger 
 Joghurtsauce mit Jungzwiebeln 
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Kulinarisches vom Grill und aus dem Topf 
 

245 Kaiseralm Grillteller € 22,90 
 gebratenes vom Rind, Schwein und Huhn, mit zartschmelzender 
 Kräuterbutter, gebratenem Speck, Grillwürstl, gebackene Zwiebelringe 

und Ofenkartoffel mit Sauerrahm  
 
247 Jagapfandl € 21,90 
 Schweinefilet vom Grill in Pilzrahmsauce,  

mit hausgemachten Spätzle 
 
251 Rinderhuftsteak  € 26,90 
 rosa gebratenes Huftsteak, Kräuterbutter, Bratgemüse a` la Provence 
 
 

Wie hätten Sie Ihr Steak gern: Englisch, meduim oder well done? 

 
Spezialitäten – nur in der Kaiseralm 

 
265 Kaiserripperl “Spareribs“ € 19,70 
 ein Rippenstück im Ganzen, eingelegt in eine Spezialbeize  
 bestehend aus 25 verschiedenen Gewürzen und Kräutern nach einem 
 uraltem Rezept. 
 Ein lustiges Essen, bei dem man auch Hände verwenden darf. 

Wir servieren dazu: Eine Scheibe Bauernbrot oder Pommes frites   (€ 20,30) 
Unsere Kaiserripperl werden für jeden Gast frisch zubereitet. 

 Eine Wartezeit von ca. 30 Minuten lässt sich deshalb nicht vermeiden. 
 
 266 Spezial – Schweinehaxe € 16,90 

Schweinshaxe, gut gewürzt und knusprig gegrillt, 
 mit Kartoffeln und Sauerkraut  
 
267 Lammhaxl – Bauern Art € 22,90 
 Lammhaxl an Knoblauch – Zwiebelsauce,  

mit Bohnenbündel und Bratkartoffeln 
 
268  Almspieß € 25,20 
 ein Super-Spieß -  250 g Filet vom Rind, Schwein und Huhn, 
 dazu servieren wir: Pommes Frites, Knoblauch- und Barbecuesauce   
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Süßes für Naschkatzen oder auch zum Abschluss 

 

280 Kaiserschmarrn € 11,90 
 mit Apfelmus  
 
281 Heidelbeerpalatschinken € 7,50 
 1 dünne Palatschinke mit Vanilleeis, Heidelbeeren und Sahne 
282 2 Stück Heidelbeerpalatschinken € 10,50 
 
283 Schokoladenpalatschinken € 7,50 
  1 dünne Palatschinke mit Vanilleeis, heißer Schokosauce und Sahne 
284 2 Stück Schokoladenpalatschinken € 10,50 
 
287 Riesen – Germknödel € 8,90 
 mit Powidl gefüllt und Vanillesauce überzogen  

oder mit Mohn & Butter  
 

                                …  zum Abschluss empfehlen wir einen Schnaps aus  
                                         eichengefassten Fässern von der Prinz Fein-Brennerei! 

 
22 Alte Marille 

 23 Alter Williams 
 29 Alte Waldhimbeere 
 30 Alte Haus Zwetschke € 3,90 
 

 Schnäpse Liköre 
 
20 Obstler  € 2,90 132 Hollunderblüten 
21 Grappa € 3,90 133 Alt Wiener Zwetschken 
24 Enzian € 3,70 134 Rosenmarillen 
25 Williams € 3,20 135 Williams 
26 Marillenbrand € 3,20 136 Vogelbeer 
27 Himbeergeist € 3,70 137 Rum Kokosnuss 
28 Vogelbeer € 4,50 138 Erdbeer - Rhabarber  
33 Haselnuß € 3,90 
35 Baileys € 3,90  
36 Willi mit Birne € 3,90 € 3,90 
 

Sekt (Flasche) 
 
190 Goldeck trocken € 27,00 193 Hochriegl Sekt € 31,00 
191 Henkell tocken € 31,00 195 Prosecco € 25,00 
192 Piccolo Sekt  € 9,90 
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Getränkekarte 
 

Alkoholfreie Getränke  
 
Groß 0,50 Klein 0,25 
 
7105 Cola  € 4,80 71 Cola € 2,90 
    92 Coca Cola light 0,33l € 3,10 
7205 Fanta € 4,80 72 Fanta € 2,90 
7305 Zitronenlimo  € 4,80  73 Zitronenlimo € 2,90 
 75 Spezi  € 4,80 74 Spezi € 2,90 
     76 Almdudler 0,33l € 3,10 
 
 87 Apfelsaft gespr. € 4,20 78 Apfelsaft € 3,00 
7705 Organgensaft gespr. € 4,20 77 Orangensaft € 3,00 
7902 Johannisbeer gespr.  € 4,20 79 Johannisbeer € 3,00 

  
 96 Tonic Water 0,2l € 3,50  
   
 91 Mineralwasser 0,75l € 4,60 81 Mineralwasser 0,33l € 2,80 
 93 Mineral- Still 0,75l € 4,60 94 Mineral - Still 0,33l € 2,80 
  
 155 Soda - Zitrone € 2,80 154 Soda – Zitrone € 2,20 
 98 Soda – Himbeere  € 2,80 97 Soda – Himbeere € 2,20 
 

Heiße Getränke Aperitifs 
 
140 Tasse Kaffee  € 3,10    2 Campari Soda € 3,90 
141 Portion Kaffee € 5,00    3 Campari Orange € 4,50 
143 Espresso groß € 3,90   14 Prosecco  € 3,90   
144 Espresso klein € 2,50   15 Prosecco Aperol € 4,60  
149 Latte Macchiato € 3,70 
145 Cappuccino  € 3,70   99 Hugo   € 6,50  
146 Heiße Schokolade € 3,70   118 Spritzerol  € 6,50 
 mit Sahne        65 Kaiseralmspritzer € 6,50  
147   Tee mit Zitrone         € 3,30   (Lillet, Schweppes Wild Berry) 
148 Tee mit Rum  € 5,20     63 Rose Kaiseralmspritzer € 6,50  
153 Hagebuttentee  € 3,10    (Rose Lillet, Schweppes Wild Berry)  

157 Früchtetee  € 3,10       
150 Pfefferminztee € 3,10 
151 Kamillentee  € 3,10 
160 Kräutertee  € 3,10   
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Weine 
 

Rotweine       0,25l   Weißweine  0,25l 
 
100 Südtiroler Edelvernatsch   102 Herbst Rose  
  

trockener, milder Roter, säurearm   frisch, fruchtig im Geschmack 
 harmonisch im Geschmack    süffig und leicht  
  

€ 6,60       € 6,40  
 
101 Blauer Zweigelt    105 Grüner Veltliner 
 

 substanzreich und fruchtig    trocken, frisch und fruchtig 
 rassiger Roter aus Niederösterreich  leicht pfeffriges Aroma 
 
 € 6,40       € 6,40 
 
104 Lambrusco     106 Welschriesling 
  

harmonisch und weich    frisch, fruchtbetonter  
 mit einer feinen Süße    Geschmack mit anregenden  

       Fruchtsäuren  
€ 6,40       € 6,40 

 
Groß 0,50 l        Klein 0,25 l 
 
111 Weißwein gespritzt  € 6,70  110 Weißwein gespritzt           € 3,60 
115 Rotwein gespritzt  € 6,70  114 Rotwein gespritzt           € 3,60
   

Bier 
Groß 0,50 l       Klein 0,33 l 
 
51 Stiegl Bier    € 4,70  50 Stiegl Bier           € 3,70 
59 Stiegl Radler     € 4,70  58 Stiegl Radler           € 3,70 
67 Weizenbier dunkel   € 4,90  66  Weizenbier dunkel € 3,90 
55 Weizenbier hell   € 4,90  54 Weizenbier hell      € 3,90 
64 Sportweiße (alkoholfreies Weizen Fl.) € 4,90    
62 Weizenbier mit Cola  € 4,90 
60 Weizenbier mit Sprite  € 4,90   
56 Dunkles Bier – König Ludwiger € 4,70 
57        Stiegl Freibier (Alkoholfrei) € 4,70  
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Flaschenweine  
 

1.618 Sämling 88 exkl.  
trocken aus der Steiermark  

stark fruchtiges Bukett 
Jahrgang 2018/ 12% 

 

€ 36,00 
 

1.628 Weißburgunder 
trocken aus der Steiermark  

Jahrgang 2018/ 12,5% 
 

€ 37,00 
 

1.724 Rosé 
vom Zweigelt aus der Wachau  

Rosafarbig mit zwiebelschalenfarbenden Reflexen, zarten 
Dufspiel mit feinen Fruchnuancen  

Jahrgang 2019/ 12% 
 

€ 32,00 
 

1.704 Blaufränkisch DAC 
aus dem Mittelburgenland 

Rubinrot, fruchtig, würziger Klassiker 
Jahrgang 2020/ 13% 

 

€ 37,00 
 

1.714 Südtiroler Sankt Magdalena DOC  
leicht, fruchtigen Charakter 

Jahrgang 2017/ 13% 
 

€ 35,00 
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Pizza – Backen wir für Sie ab 17.00-21.00 Uhr,  

Sonn-Feiertag ab 11.30-14.00 Uhr & 17.00-21.00 Uhr 
 

Pro Umbestellung € 1,00 Aufpreis 
 
740 Margherita         €   9,60 

Tomaten, Mozzarella  
 

765 Marinara         €   8,20 
Tomaten, Knoblauch, Oregano 

 

741 Napolitana         € 10,60 
Sardellen, Kapern, Oregano  

 

744 Funghi         € 10,60 
Tomaten, Mozzarella, Champignons 

 

754 Tonno         € 12,50 
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel, Mais 

 

745  Salami         € 11,90 
Tomaten, Mozzarella, Salami   

746 Prosciutto         € 11,90 
Tomaten, Mozzarella, Schinken   
 

752 Parma         € 12,20 
Tomaten, Mozzarella, Parma Schinken  
 

749 4 Stagioni         € 12,90 
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Artischocken, Champignons, Oliven   

 

743 Cipolla         € 10,60 
Tomaten, Mozzarella, Zwiebel 
 

748 Cappricciosa        € 11,90 
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Artischocken, Champignons   
 

750 Diavolo         € 12,40 
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami 
 

756 Diavolo Spezial                  € 12,80 
 Tomaten, Mozzarella, Letscho, scharfe Salami, Tabasco   

 

751 Frutti di Mare        € 15,60 
Tomaten, Mozzarella, gemischte Meeresfrüchte, Sardellen 
 

758 Vegetariana        € 11,60 
Tomaten, Mozzarella, Zucchini, Paprika, Champignons, Mais, Zwiebel 
 

755 Hawaii         € 11,90 
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas  
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Pizza – Backen wir für Sie ab 17.00-21.00 Uhr,  

Sonn-Feiertag ab 11.30-14.00 Uhr & 17.00-21.00 Uhr 
 

Pro Umbestellung € 1,00 Aufpreis 
 

Spezial Pizza 
 
764 Hauspizza a‘la Burges       € 13,50 

Tomaten, Mozzarella, Bein-Schinken, Salami, Champignons,  
Pfefferoni, Zwiebel, Oregano – scharf!  
 

734 Almpizza         € 13,50 
Tomaten, Mozzarella, Bein-Schinken, Salami, Zwiebel, Sennkäse, Speck, Oregano 
 

747 Calzone Classic         € 11,90 
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons  

 

757 Calzone Spezial        € 12,90 
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocken, Oliven 
 

761 Josepi          € 12,90 
Tomaten, Mozzarella, Salami, Zwiebel, Gorgonzola, Knoblauch  

 
 

759 Pazza          € 12,80 
Mozzarella, scharfe Salami, Gorgonzola, Zwiebel  

 

760 Tonnara         € 13,40 
Mozzarella, Salami Milano, Thunfisch, Oliven, Mais  
 

 
Gourmet Pizza 

 
766 Pizza Chef         € 15,50 

Mozzarella, Parma Schinken, Mozzarella Bällchen,  
Rucola & Cherrytomaten  

 

767 Delicata         € 15,00 
Mozzarella, Lachs, Mozzarella Bällchen, Pesto  
 

768 Porto Fino         € 14,50 
Mozzarella, Parma Schinken, Crème di Tartufo (Trüffelcreme),  
Mozzarella Bällchen 

 
 

 
 


